
NIEUW! 
Verse frites  

met de ultieme 
smaak.

100% volle aardappelsmaak 
Speciaal geselecteerde aardappelen 

Heerlijke bite

Frites 12mm Skin onFrites 12mm

NIEUW! 
Verse frites  

met de ultieme 
smaak.



Er is veel vraag naar verse, 
pure en smaakvolle producten.

Producten met een verhaal, die zorgen voor een ultieme smaakbeleving.
Door onze manier van telen, zorgvuldige selectie en authentieke productiewijze garanderen wij rustiek 

gesneden, smaakvolle frites met een heerlijke bite en een zachte interne textuur.

Bereken het verschil ...
Chef’s Harvest vs. rauwe frites

... in rendement op 
aardappelt

69% vs. 47% over na het frituren.
Beginnend met 1 kg rauwe frites blijft er 65% over na voorbakken. 62% 
blijft over na afkoeling en 47% is resterend na de laatste keer frituren. 

Beginnend met 1kg Chef’s Harvest blijft er na het frituren 69% over.

… In energie 
consumptie
0,24€/kg vs 0,65€/kg*

… In olie 
consumptie
0,20€/kg vs 0,49€/kg*

... in 
voorbereidingstijd

4/5 min vs. 22 min.
Voor 1 kg rauwe frites heb je +/- 22 minuten bereidingstijd nodig 

(voorbakken, afkoelen en bakken). Met Chef’s Harvest heb je maar 
4/5 minuten baktijd nodig.

Bovendien heeft Chef’s Harvest de volgende voordelen: 
minder voedselafval, minder opslagruimte nodig, langere houdbaarheid, 

lagere arbeidskosten en acrylamidecontroles.

*gebaseerd op prijsniveau 2022

837.001 Chef’s Harvest Skin off 12mm 2 x 5000g EAN doos: 8710679005122 EAN zak: 8710679006891
838.001 Chef’s Harvest Skin on 12mm 2 x 5000g EAN doos: 8710679005177 EAN zak: 8710679006907 


